Nas Entrées

s siette fraicheur Franc-Comtoise - 6,95 €

(Satade, Comté, Jambon cuit fumé du FHaut-Doubs, Champignens, temates )

meagedecﬁemwamﬂa@ucﬁan 6,90 €

(Satade, temate, fromage de chivre, tte)
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Neix de Saint-Jacques tiedes au vinaigue balsamique - 16,90 €

Noix de Saint- , Salade, vinaigne Balsami
vinaigre amique

Mille-feuille de Sauman & Caneth et asperges accompagné de sa sauce vierge - 7,50 €

(Saumen mariné & Caneth, feuille de brick, asperges, temates, fuile d’elive, citron)
ssiette de saumon maxiné a Uaneth maisen accempagné de
san blinis aux hebies folles - 9,50 €

(Sawmen mariné & Caneth,, blinis, citven, bewvie)

Sympﬁanwcﬁmw&mdu.%aut.@auﬁoetomtwdawdeﬂegmnw ....... -8,50€

( Jamben cuit et cue du Faut-Deubs, co b te, c , navet, salade, vinaigrette)

Faie gras de canarnd tiede sur sen pain d’épices en auméniene
et san caramel de Savagnin - 14,50 €

(Feie gras, pain d’épices, feuille de brick, caramel, Savagnin)

Suprémes de caille paélées en aigre doux aux gricttines de Fougenolles - 11,90 €

(Sakade, suptime de caitle, gristtes et b jus, vinaigre Galsamique)
Fricassée d'escargots mijotés au Savagnin,
accampagneedeoaoa&xde (@adawzame) 11,90 €

(Satade, vinaiguette, esc
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Gwmﬁe@amtamemcﬁanvptgnam et saveurs fornestienes - 10,50 €

(Champig tiews, vin, cweme, cwoditens de pain)

Cuadite Comtoise aux pleuwrctes - 10,50 €

(Plewrctes, vin, cueme, creditens de pain)

Crodite Camtoise aux moxilles et saveuwrs de Savagnin - 22,50 €

(Moritles, vin, ceme, cuoiitens de pain)

La cuisine est un axt et tout axt demande patience.
Jaus nes plats sent préparés sur place.
Prix nets et sewvice campis



La sélection bouchere du chef

Pavé de beeuf et ses échalotes confites au vin wouge - 18,90 €

(picce de mumsteck 250gr, échalates, vin wouge)

Pavé de beeuf awx moxilles et Savagnin - 22,50 €

(picce de mumsteck 250gr, monilles, Savagnin)

Cite de veau aux marilles et Savagnin - 19,90 €

(cite de veaw de 160g1 envirens, creme, mexilles, Savagnin )

decanwtdm g)uatte/o -17,00 €

(Magret de canard de 35091 envinons , gri balsamique, jus de gricttes )

Magret de canard fagen Rassini et ses petits légumes - 20,90 €

(Magret de canard de 3509 envinens, foie gras, vin blanc)

Supriéme de poulet aux écrevisses flambé aux saveurs d'abisinthe- 15,95 €

(Supréme de peulet, quewes d’écrevisse, Ubsinthe, vin blanc, creme, petits légumes )

Supréme de poulet a ba creme de Comté - 12,50 €

(Supréme de peulet, Comté, cueme, Savagnin )

Jcﬁetnug,nandepwtcwaaea.fmc Caomtoise - 14,95 €

Filet de parc, Comté, cw du Faut-Doubs, champii 5, S in, cueme

La sélection du poissonnien

Croustillant d’écrevisses duessé sun ses petits légumes de saison
accampagné de sauce aux saveurs de Pontarlien - 14 95 €

(Queues d’écrevisses, bégumes de saison, feuille de brick, Pontarlien Unis, creme)

Neix de Saint- Jacques en wobie de coungettes accompagnées
de ses queues d’écrevisses sur sa sauce safranée - 19,50 €
(noix de Saint- Jacques, courgettes, écrevisses, safran, cieme)

Sandre a la creme de monilles sun sen 1iz basmati
aux petits légumes et saveur de cardamaeme - 18,50 €

(Sandre, mexitles, cueme, iz basmati, cardamome)
Filet de tuuite en coussin et saveur de sauge
awasé de ses amandes grillées au bewrie - 11,90 €

(Filet de tuite, sauge, amandes, bewre)

Sauwmen sux ses petdoﬁegwnwcmtmﬁamdmw sa papillate - 13,50 €

, buile d’alive)

Friture de Carpe - 17,00 €
(Fritures cuite & la demande, frites, salade, mayannaise, citron)

La cuisine est un axt et tout axt demande patience.
Jaus nes plats sent préparés sur place.
Prix nets et sewvice campis



